
CARTA  DEI  V INI

30.00€

30.00€

IGP Fiano

BOLLICINE E DESSERTS

ABBINAMENTO : arrosti di carne, noci, frutta secca in generale e pizza

VETEREO - CANTINE RUSSO

DOP Moscato 100% Castel San Lorenzo BIO
13.00€

20.00€
Vino spumante Brut
ABBINAMENTO : antipasti, fritti e pizza

SELIM -  DE CONCILIS

DOC Prosecco  extra dry
ABBINAMENTO : aperitivi e primi di terra 

BACIO DELLA LUNA- SCHENK 17.00€

VINI BIANCHI

LICOSA - IL COLLE DEL CORSICANO

ABBINAMENTO: carni bianche, verdure alla griglia e formaggi freschi e
cremosi

KRATOS - LUIGI MAFFINI
IGP Paestum Fiano

18.00€

ABBINAMENTO : primi piatti a base di carne, portate di carne arrosto o
alla griglia

DOC Cilento Fiano 

20.00€

ABBINAMENTO: antipasti di terra, pizza, verdure alla griglia, carni
bianche e mozzarella

SAN MATTEO - ALFONSO ROTOLO

ABBINAMENTO: antipasti, carni bianche e fritture

CAPRARIZZO
Greco - Fiano

DOP Cilento Aglianico 

VINI ROSSI
12.00€MONTEPULCIANO - ALTAVILLA

DOCG Montepulciano d’Abruzzo  
ABBINAMENTO: primi piatti, secondi di carne bianca e rossa, sia alla
griglia che arrostita 

ABBINAMENTO: zuppe, primi con sughi di carne e formaggi di media
stagionatura

CORSARO - POLITO

ABBINAMENTO: primi a base di sughi, carni rosse e formaggi
stagionati 

ROSSANIO - CANTINE RUSSO 16.50€
DOP BIO Barbera 100%  Castel San Lorenzo  

15.00€

IGT Rosso Veneto Blend di uve Venete
ABBINAMENTO : primi piatti, carni rosse, selvaggina, arrosti e formaggi

AMICALE - CANTINE DI ORA

ABBINAMENTO : primi di carne, selvaggina, formaggi

A’ PRIMO - CANTINE BARONE

17.00€

IGP Paestum Primitivo
18.00€

19.50€

19.50€

21.00€

ABBINAMENTO :  taglieri di salumi e formaggi primi saporiti e agnello

DONNA MATILDE- CARDONE
IGP Paestum

ABBINAMENTO: pizza, con la caprese, con antipasti di salumi e formaggi
e frutta secca

GRAGNANO - 
CANTINE FEDERICIANE
DOP Penisola Sorrentina 

ABBINAMENTO: primi piatti saporiti, secondi di carne rossa e formaggi
IGP Primitivo 
PRIMITIVO - AZ. AG. BOTTI

18.00€

19.00€

18.00€

ABBINAMENTO: arrosti di carne rossa e formaggi di media stagionatura

IL COLLE ARENARIO- AZ. PASSARO
DOC Cilento Aglianico 

MAGLIANICO - CANTINE RUSSO

ABBINAMENTO : primi saporiti, manzo e agnello
DOP BIO Aglianicone 100%  Castel San Lorenzo 

CHIANTI CLASSICO - CAN. COPPIERE
DOCG Chianti Classico 100% Sangiovese
ABBINAMENTO: primi piatti, salumi, vitello e manzo 

19.00€PRIMITIVO DI MANDURIA-
BRUNILDE DI MENZIONE
DOC 100% Primitivo di Manduria 
ABBINAMENTO : primi piatti, carni grigliate e selvaggina



Sprite

Heineken 33 cl

Peroni rossa gran riserva 50 cl
Poretti 4 luppoli alla spina 40 cl
Poretti 4 luppoli alla spina 20 cl
Nastro azzurro 66 cl
Nastro azzurro 33 cl
Heineken 66 cl

Acqua minerale naturale
Acqua naturalizzata
Coca cola 1 lt
Coca cola 33 cl
Fanta 33 cl

3.50€

2.50€
2.50€
2.50€

1.50€

0.50€
3.50€

3.50€
2.50€

2.50€

4.50€
5.50€
3.00€

VINO DELLA CASA
1 Litro
1 /2 Litro
1 /4 Litro

BIBITE

LE GHIANDAIE - ALFONSO ROTOLO

ABBINAMENTO: primi piatti di terra sapidi e gustosi e secondi di carne
arrosto

IGP Aglianico Paestum

ABBINAMENTO: taglieri di salumi e formaggi, primi succulenti, carni rosse

CILENTONUTRACEUTICO-FRANCESCO
BOCCARRATO
IGP Aglianico 

23.00€

ABBINAMENTO: piatti della cucina tipica cilentana, primi succulenti,
parmigiane e secondi di carne come agnello e capretto

DONNALUNA - DE CONCILIS
DOC BIO Cilento Aglianico 

24.00€

DOC  Cilento Aglianico 
ABBINAMENTO:  antipasti, salumi e formaggi, primi piatti

PATRINUS - IL COLLE DEL CORSICANO 30.00€

22.00€

VINI ROSATI
16.00€

ABBINAMENTO : primi a base di sughi, carni rosse e formaggi stagionati 

FURANO - IL COLLE DEL CORSICANO
IGT Paestum Rosato 

30.00€

BIRRE

35.00€

ABBINAMENTO : primi piatti a base di carne, secondi di carne arrosto o
alla griglia e formaggi di media stagionatura

KLEOS - LUIGI MAFFINI
IGP Aglianico Paestum 

ABBINAMENTO : antipasti, salumi e formaggi, primi piatti

PRIMULA ROSA - CANTINE BARONE
IGT Rosato 

ABBINAMENTO: primi piatti a base di carne, portate di carne arrosto
o alla griglia

BUXENTO - SILVA PLANTARIUM
IGP Paestum 

33.00€

2.50€
3.50€
6.00€

21.00€

21.00€CAOS - NICOLA BIANCO

ABBINAMENTO: antipasti, primi a base di sughi, carni rosse e formaggi
freschi e stagionati 

ABBINAMENTO: arrosti di carne rossa e preparazioni a base di
selvaggina

AMARANTE - ERMINIO PETILLO

Blend di uve ci lentane

DOC Cilento Aglianico 


